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Manipulacion en

crudo y
conservacion de
alimentos.

TELEFORMACION

Dirigido prioritariamente a personas ocupadas en el sector
Hosteleria y Turismo.

.. e Duracion: 125 horas.
Informacion genera" e Modalidad: Telefomacion.
e Fecha: Febrero.
Contenidos.

e 1. Conservacion de alimentos.
e 2. Preelaboracion de alimentos.

Objetivos.

Adquirir los conocimientos necesarios para el desarrollo de las actividades de

manipulacion en crudo y conservacion de toda clase de alimentos para su posterior
elaboracion.

Salidas profesionales. « Trabajador/a cualificado/a en
manipulacion de alimentos en crudo.
o Trabajador/a en el sector de la hosteleria
y la restauracion.
» Trabajador/a cualificado en cocinas.

Requigitog de acceso. ° Personas trabajadoras ocupadas del sector de
Hosteleria y Turismo.
» Plazas limitadas para personas trabajadoras
desempleadas. Consultar disponibilidad.
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